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Lieber Gast,
genieBen Sie die Vielfalt unserer Speisen

und Getranke in schéner Atmosphdre der
~Oscars Bar".

TAGLICH GEOFFNET
von
16:30-01:00 Uhr
Speisen
von 16:30-22:00 Uhr

Cocktails
ab 18:00-01:00 Uhr

(Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir unsere Terrasse
aufgrund der Nachtruhe um 22:30 Uhr schlieBen missen)
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Sollten Sie bei Ihrer Auswahl auf
Lebensmittelallergien achten missen, beraten
wir Sie gerne. Auf der letzten Seite finden Sie

die Erklarungen zu unseren Kennzeichen.

Wir winschen Ihnen einen
schonen Aufenthalt.

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und
Bedienungsgeld.



}w{ \I

Suppe Hauptgerichte

Gelbe Linsen-Creme-Suppe_vegan € 11,00 Pommes Frites € 9,50

mit gebratenen Krautersaitlingen E/F/I/K mit Mayonnaise und Tomaten-Salsa C/1/]

Gulaschsuppe € 13,50 Elsdsser Flammkuchen € 12,50

mit Brot und Creme fraiche I/A/G mit Speck, Zwiebeln und Sauerrahm A/G/C

Salate & Bowls Flammkuchen-Vegan €12,50

mit Birne, Walnissen, Rucola

Curry-Hirse-Bowl_vegan €17,50 und veganem Sauerrahm A/F/H

mit SuBkartoffel, Avocado, Edamame

und Seiden-Tofu-Dressing F/K Tomate-Mozzarella-Ciabatta € 14,50
mit Basilikumbutter, Bliffelmozzarella,

Eisbergsalat € 14,00 Tomaten und mariniertem Rucola Salat A/G/H

mit marinierten Kichererbsen, Ei, Kirschtomate,

Gurke, Chiasamen und Joghurt-Dressing Frische Penne, wahlweise mit:

C/H/1/M/] Bolognese A/C/H/1 € 16,50
Pesto A/C/H € 13,50

Baby-Leaf Salat vegan € 12,00 Carbonara A/1/G € 15,50

mit Quinoa, Avocado, gepikelte Beete, Heidelbeeren
und Krauter-Dressing 1/]

Wahlen Sie Ihr Lieblingstopping zum Salat

karamellisierter Ziegenkdase + € 6,50
Hahnchenbruststreifen + € 8,50
gebratene Garnelen B +€ 9,50



SiiBes aus der ,,Graflichen Patisserie"

Kaffee-Duo € 8,50
SiBe Uberraschung mit einer Kaffeespezialitat Ihrer Wahl
A/C/F/G/H

Kasekuchen € 4,60
A/C/F/G

Gedeckter Apfelkuchen € 4,90
A/C/G

Schokomousse-Torte € 4,90
A/C/G

Himbeer-Joghurt-Torte € 4,90
Gemischtes Eis (A/C/G) (drei Kugeln) € 5,60
Sahne extra (G) € 0,90

Oder wahlen Sie einzelne Kugeln(G/H): € 1,90
Vanille / Erdbeere / Schokolade / Walnuss

Eiskaffee (A/C/G) € 9,50
mit Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade (A/C/G) € 9,50
mit Vanilleeis und Sahne
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HeiBgetranke
Tasse Kaffee
Kannchen Kaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato

Schokolade
HeiBe Schokolade
HeiBe Schokolade mit Schlagsahne

Milchalternativen:
Sojamilch
Mandelmilch
Hafermilch
Laktose freie Milch

Teespezialitaten
Glas Tee

Aufpreis
Aufpreis
Aufpreis
Aufpreis

Kannchen Tee (mit * markierte Sorten)
Assam*, Chamomile*, Darjeeling*, Lung Ching, Lemon Mint,

Red Fruit Flash*, Persischer Apfel, Rooibos Toffee

HeiBe Zitrone

HeiBe Limette

Frischer Ingwertee

Glas

Glas

Glas
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€
€

3,10
5,60
3,10
4,60
3,30
3,80
4,50
4,80

3,50

6,40

4,40

4,40

4,80
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Aperitif

Graflicher Hugo

Aperol Spritz

Lillet Wild Berry

Caspar Heinrich ,LOUIS"

Bad Driburger Mineralwasser
medium, naturell

Bad Driburger Softgetranke
Apfelschorle, Orangenlimonade,

0,25

Cola, Cola-Zero, Apfel-Rhabarberschorle, Sport-Aktiv

Beckers Bester Saftschorle in Flaschen 0,33 |

Kirsche, Johannesbeere und Maracuja

Beckers Bester Saft in Flaschen

Klarer Apfelsaft, Orangensaft, Traubensaft,

Bananensaft, Tomatensaft
Thomas Henry Softgetranke
Bitter Lemon, Ginger Ale,

Tonic Water, Spicy Ginger

Biere vom Fass
Konig Pilsener

Konig Pilsener Radler

TH. Konig Zwickl Kellerbier
Biere aus der Flasche
Konig Pilsener

alkoholfrei

Benediktiner WeiBbier
naturtriib, dunkel, alkoholfrei

0,21

0,21

€ 3,80

€ 3,50

€ 3,60

€ 3,00
€ 4,50
€ 3,00
€ 4,50
€ 3,40

€ 3,80

€5,70



Schaumweine

Sekt , Gréaflicher Park™
brut oder rosé

Prosecco Spumante Martini & Rossi
Champagner LouisRoederer, brut

Offene WeiBweine

Hauswein
Grauburgunder, trocken

Thomas Hensel ,Aufwind"
Cuvée Chardonnay & WeiBburgunder, trocken

Brogsitter , Trittenheimer Apotheke"
Riesling Spatlese, trocken

Dr. Koehler ,Mosaik"
Sauvignon Blanc, trocken

Offene Roséweine

Hauswein Rosé
Cuvée,Q.b.A., feinherb

Offene Rotweine

Hauswein
Cuvée, feinherb

Thomas Hensel, Aufwind®
St. Laurent & Cabernet Sauvignon, trocken

Cantine due Palme
Primitivo di Manduria, trocken

0,11

0,11
0,11

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

OSCARS
bar

€ 6,90

€ 7,50
€ 15,50

€ 8,00

€ 9,90

€ 8,60

€ 9,90

€ 8,00

€ 8,00

€ 9,90

€ 9,90

Allergene

A:

g mmo O W

Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eierzeugnisse

Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

Schalenfriichte, d.h.: Mandel (Amygdalus communis L.),
Haselnuss (Corylus avellana), Walnuss (Juglans regia), Kaschunuss
(Anacardium occidentale), Pecannuss (Carya illinoiesis (Wangenh.),
Paranuss (Bertholletia excelsa), Pistazie (Pistacia vera),
Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia ternifolia) sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I als SO2
angegeben

Lupine sowie Erzeugnisse daraus
Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

Fisch und Fischerzeugnisse



